Metzgerei Herbert Miiller, Wiehl-Bielstein

erringt Auszelchnung bei Qualitatspriifung 2007

Bei den Qualitatswettbewerben
des  nordrhein-westfalischen
Fleischerhandwerks, die am 11.
Februar 2007 in den Raumen der
Essener Fleischerschule (BIF) in
Essen ausgetragen wurden, hat
die Metzgerei Miller aus Biel-
stein bei dem Wetthewerb ,Qua-
litatsprifung 2007“ Auszeich-
nungen in Gold und Silber er-
halten.
- Gold fiir Bauernleberwurst, Gip-
felstirmer, Bielsteiner  Bier-
wurst_und Wacholderschinken.

+Silber fiir Kréuterleberwurst. Filr

% ;éWelIs Gold in den Kategorien
Brith-, Leberwurst und Schinken
érhtelt die Metzgerei Miller ei-
nen Siegerpokal.

Die Urkunden und Pokale wur-

" den am Montag, 19. Mérz 2007,
durch den Landesinnungsmei-
ster des nordrhein-westfalischen
Fleischerhandwerks, Herrn Man-
fred Rycken, und Herrn Prof. Dr.
Heiner David, Ministerium fir
Umwelt und Naturschutz, Land-

wirtschaft und Verbraucherschutz
NRW, in der Handwerkskammer
Diisseldorf feierlich Ubergeben.

An dem Wettbewerb der Quali-
tatsprifung 2007 haben sich in
diesem Jahr insgesamt 320 flei-
scherhandwerkliche Betriebe aus
Nordrhein-Westfalen  beteiligt.
Zum Wettbewerb, der seit Jahren
als einer der wichtigsten der ge-

samten Branche gilt, wurden ins-
gesamt (iber 1200 Produktproben,
darunter Koch-, Briih- und Roh-
wiirste sowie auch Schinkenspe-
zialitdten und auch handwerklich

hergestellte ~ Wurstspezialitaten
als Konserven zur Priifung nach
Essen gesandt.

Unter den strengen Augen einer
mehr als sechzigkopfigen unab-

héngigen Jury, der neben Ver-
tretern des Fleischerhandwerks,
der Lebensmitteliberwachung
und Veterinaramter sowie der
Verbraucherverbande angehor-
ten, wurden die Produkte, alle
aus eigener, handwerklicher
Produktion, nach verschiedenen
Qualitatskriterien, vor allem
aber auf ihren Geschmack hin,
bewertet.

Noch nie in der langen Ge-
schichte der Wurstpriifungen in
Nordrhein-Westfalen hat es

- eine so groBe Beteiligung der

Betriebe des Fleischerhand-

~werks gegeben. Die Qualitat

der Produkte war nach Aussa-
ge des Fleischerverbandes
Nordrhein-Westfalen als Veran-
stalter auch in diesem Jahr wie-
der ausgezeichnet. Der Ver-
band wertet dieses erfreuliche
Ergebnis als eine weitere Be-
statigung des hohen Qualitats-
niveaus der handwerklichen
Fleischerfachgeschafte.



