Unsere Spezialititen zu Weihnachten 2023

Ab dem 1. Dezember

Adventsbraten
Lummerbraten, gefiillt mit Pfifferlingen, Rostzwiebeln, Speck kg

Berg. Weihnachtsbraten

Jungschweineriicken, gefiillt mit Backpflaumen, Apfeln, Mandeln kg
Piccolino
mit getrockneter Tomate, Rosmarin und Serranoschinken kg

wApfel, Nuss und Mandelkern*
Saftiger Schweinerollbraten mit gerdsteten Maronen, Apfeln u. Mandeln kg

Entrecote (Ribeye) in Rotwein-Schalottenmarinade kg

Weihnachtsmarktpfanne
Schweinegeschnetzeltes mit Backobst und Mandeln kg

American Flank
In Honig-Whiskey-Marinade kg

Fonduefleisch aus der Rinderkeule
Pariert, auf Wunsch geschnitten kg

An Freunde denken, was Leckeres schenken!

1590 €

1590 €

1590 €

13,90 €

26,90 €

9,90 €

26,90 €

22,90 €

Gern stellen wir Prisente nach Thren Wiinschen zusammen

wHausgemachtes aus der Weihnachtsmetzgerei*

Preiselbeerleberpastete und Honigleberwurst

Wildsalami mit gerosteten Niissen
Kaminstangen mit Gin und Wacholderbeeren

,Siifle Rosi“: Grobe Weihnachtsleberwurst mit Rosinen

Grofie Auswahl an Bergkiisen aus Siidtirol, Osterreich und der

Schweiz

Miillers Weihnachtsschinken
Naturgesalzen, mild gerduchert im Buchenrauch
festlich dekoriert und verpackt



2023
Unsere Weihnachtsempfehlung auf
Vorbestellung

Liebe Kunden,
Ihre Vorbestellungen nehmen wir gerne telefonisch oder personlich in unseren
Geschdiften bis einschliefslich Samstag, dem 16. Dezember, entgegen.
Eine Vorbestellung per E-Mail ist leider nicht moglich.

Frische Deutsche Freilandgiinse,
Franzosische Barbarieenten,
Babyputen und Puten

Deutsche und polnische Giinsekeule und —brust
Franzosische Barbarieentenbrust und Entenkeule

Wildspezialitiiten
Rehriicken und —keule, Wildschweinriicken und —keule aus heimischen Wildern
Hirschsteak und —braten

Schlesische Bratwurst
(am 22. und 23. Dezember sowie am 29. und 30. Dezember)
aus Kalb- und Schweinefleisch, mit Zitrone und Petersilie verfeinert

Ofenfertig fiir Sie zubereitet
Mindestbestellmenge 2 Personen pro Menii
(Bitte vorbestellen bis 16. Dezember, Abholung 23. Dezember ausschlieflich in Bielstein)

Barbarie-Entenbrust in Orangen-Senfsauce mit Wildpreiselbeeren a Person 12.90 €
Hirschgeschnetzeltes mit Rotwein-Pfifferling-Sauce a Person 11.90 €
Schweinemedaillons mit Apfelspalten in Calvados-Sahnesauce a Person 10.90 €
Ziircher Geschnetzeltes vom Kalb mit Champignons a Person 11.90 €
Maispoulardenbrustfilet in Triiffelsauce mit Champignons a Person 9.90 €

Miillers Giinseschmaus
Giinsebrust mit Kartoffeln und bergischen Apfeln, ofenfertig in einer Backform fiir 2-3
Personen
Komplettpreis 49,50 €

Wir wiinschen Ihnen und Ihren Familien ein gesegnetes Weihnachtsfest
und einen guten Rutsch ins hoffentlich gesunde und friedliche neue Jahr
2024!

Thre Familie Miiller und Mitarbeiter



